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- LEI N° 860/2012, DE 28 DE FEVEREIRO DE 2012.

“Dispbe sobre a criago do Servigo de Inspec¢do Municipal dos.
~ Produtos de Origem Animal - SIM / POA”.
— < - ' .
o A CAMARA MUNICIPAL DE Central de Minas, Estado de Minas (erais, aprovou e eu,
,\' -1 GILMAR DORNELAS DE SOUZA, Prefeito Municipal, sanciono a seguinte LEL:
e _ CAPITULOI
o DAS DISPOSICOES GERAIS
N .
i Art. 1° - Fica criado o Ser\ngo de !nspegao Municipal - Produtos de Origem
C Ammal (SIM/POA), diretamente vinculada a Vigilancia Sanitaria Municipal.
- Paragrafo Unico - A coordenagéo do servigo de que trata o “caput’ deste artigo
sera exercida por profissional da area médico-veterindrioc do Departamento de Vigilancia
o P
( Sanitéria.
L N . .
9 Art. 2° - Ao Servico de Inspegdo Municipal - Produios de Origem Animal .
' (SIM/POA) compete: : _ o
p_—
o | - Regulamentar e normatizar: ‘
a) A implan’(agéo a construcdo, a reforma e o aparelhamento dos
~ estabelecimentos destinados a obtencgio de matéria-prima, industrializagéo e beneficiamento
o de produto de origem animaf;
C ‘ ‘ b) O transporte de produtos de origem animal “in natura ou ja industrializados
e/ou beneficiados, destinados ao comercio Municipal;
RN ¢) A embalagem e a rotulagem de produtos de ongem ammal

be[ecamentos eferldos na alinea * do !nc:so |

m-A e‘b(ecugao dai mspegao sam:;arla de produtos de origem animal;-

belecimenios de produtos de
manipulados, elaborados,
epositados, acondicionados,
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| - A carne das varias espécies animais e seus derivados;
Il - O leite e seus derivados;
Il - O mel, a cera de abelha e seus derivados.

Art. 4° - A inspecdo de que trata o inciso Il, do artigo 2°, seré realizada por
médico Veterindrio e Agentes da Vigildncia Sanitdria ou outros &rg&os municipais ou
' estaduais, através de acordos firmados entre os 6rgdos envolvidos.

Art. 5° - Todo estabelecimento registrado possuira inspegao industrial e sanitaria,
realizada por profissional da drea Médico-Veterinaria.

Paragrafo Unico - A lnspegao mdustnal e sanitaria podera ser permanente ou .

{

periodica. _
| - Serd permanente em estabelecimentos que abatem animais de ag:ougues
(bovinos, suinos, bubalinos, caprinos, ovinos, equinos, aves e coelhos);

[l - Nos demais estabelecimentos, podera esta inspegdo ser permanente ou
perlod;ca a juizo do SIM/POA.

Art. 6° - Ficam sujeitos ao cumprimento das normas e regulamentos decorrentes
desta Lei todas as pessoas fisicas ou juridicas que produzem materia-prima, industrializem ou
manipulem, distribuem e comercializem produtos de origem animal que nao estejam
submetidos & fiscalizagdo estadual ou federal.

CAPiTULO Il
DOS MATADOUROS

Art. 7° - Nenhum animal destinado ao consumo publico podera ser abatido em
matadouros que ndo estejam devidamente registrados no Serwgo de Inspegao Municipal -
Produtos de Origem Animal (SIM/POA), sob pena de multa. ..

Parag afo Unico - O registro no SIF ‘ou: érgao'.Estaduai equwalente excluu a
necessidade prefitta no “caput” deste s, S
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Art. 10 - E expressamente proibida a matanga, para consumo alimentar, de
animais que sejam das espécies bovina; suina, ovina ou caprina, nas seguintes condicoes:

a) vitelos com menos de quairo meses de vida;
b) suinos com menos de cinco semanas de vida;

. : ¢) ovinos e caprinos com menos de oito semanas de vida;

w d) animais que ndoc tenham repousado pelo menos 12 horas, no curral ou pocilga

: anexo ao estabelecimento; ‘
o . ) animais caquéticos;

f) animais fadigados;

g) vacas no tergo final de gestacao; : .

h) vacas com sinais de parto recente ou que tenham abortado, refugando pelo
prazo de 10 e 12 dias, respectivamente.

Art. 11 - Da matanga:

§ 1° - Qualguer que seja O processo de matanga, é indispensavel a sangria
imediata e 0 escoamento do sangue das reses abatidas na canaleta de sangria.

§ 2° - Na matanga normal sera cumprido as normas do RIISPOA — Regulamento
de Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal, da ANVISA, assim como
aquelas expedidas pelo Ministério da Agricultura e Pecuéria ou de 06rgaos estaduais
equivalentes.

§ 3° - A matanca de emergéncia e 0 sacrificio imediato de animais doentes,
agonizantes, com fraturas, contusoes generalizadas, devendo ser cumprido o disposto nas

normas/regulamentagdes previstas no paragrafo anterior.
| - Sempre que houver a necessidade de matanga de emergéncia, esta devera

- ser realizada na presenga do médico-veterinario da Vigilancia Sanitaria.

ocasiio da abegura das carcagas € eyisceragao,.por. ‘profissional- habilitado.. Serao
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Art. 14 - E considerado impréprio para o consumo alimentar, e passivel de
rejeicdo prefiminar ou condenagao total, todo o animal em que se yerificar, quUer no exame.
«Ante-mortem” ou “Post-mortem” a existéncia de qualquer enfermidade.

1

Art. 15 - Dos materiais condenados: .

Paragrafo Gnico - As carcagas, parte delas, visceras ou orgdos condenados
como improprios para 0 consumo alimentar, deveréo ser destruidos no proprio matadouro,
utilizando-se de meios apropriados, tal como fornos crematarios ou digestores.

Art. 16 - Do transporte e consumo:. :

§ 1° - As carnes consideradas proprias para o consumo humano, deveréo ser
recolhidas a camara fria, onde permaneceréo por no minimo 24 (vinte e quatro) horas, sendo
posteriormente fransportadas para os agougues. _

§ 2° - O transporte das carcagas liberadas pelo Servigo de Inspegao Municipal -
(SIM/POA) devera ser feito em veiculo fechado, facilmente javavel, onde as mesmas devem
permanecer suspensas. ‘ :

§ 3° - As carcagas ou visceras julgadas em condigbes de consumo humano,
serdo marcadas com o carimbo do SIM, de formato oval, no coxao, ne lombo, na costela
(ponta-de-agulha) e na paleta.

Art. 17 - Da higiene: o
§ 1° - Todas as depéncias dos matadouros deverfo ser mantidas em condigdes

" de higiene, antes, durante e ap6s a realizagdo do trabalho.

§ 2° - O piso e as paredes, assim como os equipamentos e utensilios usados ne
matadouro, deverao ser lavados e desinfetados imediatamente apds o abate. .
Ds instrumentos de trabalpo deverao: sér; frequentemente higienizados em
' agoes.: - AR
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Art. 18 - Nenhum leite ou derivado destinado ac consuma publico poderao ser
beneficiados em laticinios que nao estejam, devidamenie registrados no Servigo de Inspegao.
Municipal - Produtos de Origem Animal (SIM/POA), sob pena de multa.

Paragrafo Unico - O registro no SIF ou orggo estadual equivalente exclui a

. necessidade prevista no “caput’ deste artigo.
‘ Art. 19 - O leite devera ser oriundo de propriedades leiteiras com controle
sanitario, devendo os animais em produgéo possuirem atestados negativos de brucelose e

el tuberculose, no minimo a cada seis meses.

Art. 20 - Toda propriedade leiteira com fégistro no SIM/POA devera possuir um
Responséavel Técnico, médico-veterinario, o qual estard encarregado por toda a fase de
produgao, desde a ordenha até a saida do produto final.

crcCccCcCcCcocc oo X,

Art. 21 - O Responsével Técnico pelo estabelecimento devera apresentar,
mensalmente, junto a Divisgo de Vigilancia Sanitaria do Municipio de Centrai de Minas,
Laudo de Analise fisico-quimica e microbioldgica do Leite pasteurizado.

Art. 22 - Leite Tipo "A™.

§ 1° - Entende-se por Leite Tipo “A” aquele produzido, beneficiado e envasado na
préprio estabelecimento, obedecidas as Normas Técnicas e Regulamentos do Servigo de
Inspegao Municipal/Produto de Origem Animal (SIM/POA).

. § 2° - Devera ser procedente de vacas identificadas e fichadas, com controle
permanente, submetidas a exames individuais (brucelose, tuberculose, mastite) e controle de
endo e ecloparasitos.

§ 3° - Ser integral e atender as caracteristicas fisico-quimicas e bacteriolégicas do
padrdo (10.000 germes antes e 500 apds a pasteurizagdo, isenito de coliformes). .- -

§ 4° 4Ser obtido obrigatoriamente através de:ordénha mecanica realizada em
sala apropriada gidestinada exclusivampehte a esta finaligade, devendo -estar afastada das
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- Art. 23 - Leite Tipo “B".

: \' § 1° - Ser procedente de vacas mantidas sob controle veterinario permanente,
= submetidas a exames individuais de brucelose e tuberculose, teste de mastite diariamente,
. antes da ordenha, e controle de endo e ectoparasitos. )

] § 2° - Ser produzido em estabulo leiteiro com ordenha mécanica, a qual podera
N < ser realizada em circuito fechado ou semi-fechado tipo balde ao pé. A sala de ordenha deve
. estar afastada das dependéncias de abrigo e arragoamento, bem como de outras
; instalagbes para alojamento de animais. _ ;
‘““" - § 3° - Ser integral e atender as caracteristicas fisico-quimicas e bacteriologicas
- para o padréo (500.000 germes antes e 40.000 apés a pasteurizacao, isento de coliformes). .
- ' § 4° - Ser pasteurizado, obrigatoriamente, em pasteurizador a placas e envasado
mecanicamente em estabulo leiteiro ou usina de beneficiamento.
. § 5° - Quando for pasteurizado e envasado no préprio local de producso, estas
_ operagOes devem iniciar-se apds a ordenha, sendo o leite mantido & temperatura de 5°C até o
g 4
transporte. 7
. § 6° - Quando o leite n&o for pasteurizado no prdprio local de produgdo e
9 imediatamente apés a ordenha, devera ter uma dependéncia apropriada para o leite,
_ denominada “Sala de Leite”, onde o mesmo deverd ser mantido refrigerado a 5°C até o
- memento de ser enviado a usina de beneficiamento.
_ § 7° - O laticinio deve possuir laboratério proprio para realizaggo de provas fisico-
. quimicas para comprovacdo da eficacia da pasteurizacdo (fosfatasse e peroxidade),
~ diariamente.
. ' § 8° -Possuir data de fabricagdo e validade (dia, més e ano) impressos na
; - embalagem em local de facil visualizag&o, ndo devendo, o prazo de validade, ultrapassar 72
>~ horas. - '
L\\—' R H (¥t ]
. . Art. 2~ Leite Tipo "C". _ ' T
_ § 1947Ser procedente de_ vagh: ontrole veterinario' permanente,
e submetidas a gxam ; - ' teste de mastite. diariamente,
9 antes da ordefiF A e
. leite
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§ 1° - Ser produzido em fazendas leiteiras com assisténcia veterinéria de seus
rebanhos, submetidos a exames semestrais de brucelose e tuberculose, teste diario de
mastite antes de ordenha e controle de endo e ectoparasitos. _

§ 2° - Ser integral, limitado & produgo prdpria, atendendo as caracteristicas
fisico-quimicas para o padréo (maximo 150.000 germes apds a pasteurizacédo e isento de
coliformes). -

§ 3° - Ser produzido, obrigatoriamente, através de ordenha mecénica, em circuito
fechado ou semi-fechado tipo balde ao pé, devendo esta ser realizada em sala apropriada e
destinada exclusivamente a esta finalidade, afastada das dependéncias de abrigo e .
arracoamento dos animais.

§ 4° - Ser pasteurizado e envasado mecanicamenie no local da producéo, apos a
ordenha, sendo o leite mantido & temperatura de 5°C até o transporte.

§ 5° - Possuir laborat6rio proprio para a realizacio dos testes fisico-quimicos
{fosfatase e peroxidase).

§ 6° - Possuir data de fabricagcdo e validade (dia, més e ano) impresses na
embalagem em local de facil visualizagdo, néo devendo, o prazo de validade ultrapassar 72
(setenta e duas) horas.

Art. 26 - Dos Derivados do Leite;

§ 1° - O leite a ser utilizado na fabricagio de queijos e produtos l4cteos devera
ser oriundo de estabelecimentos devidamente registrados no Servigo de Inspegdo Municipal,

- Estadual ou Federal.

§ 2° - Os aditivos, coadjuvantes da  tecnologia,- embalagens envoltorlos e
ingredientes deverao possuir registros no 6rgao competent g
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acesso ao interior do estabelecimento onde se processa a matangca ou se
manipulam produtos comestiveis.

§ 2° - Os visitantes somente poderdo ter acesso ao interior do estabelecimento
: quando devidamente uniformizados e autorizados pelo responsavel do servigo de Inspecéo.

Art. 28 - Os funcionarios deverao ainda:
a) N&o ter adornos nas mé&os ou pulsos;
b) N&o apresentar sintomas ou afecgbes de doencas infecciosas, abcessos ou .
supuragdes cutaneas; : : : '

c¢) N&o cuspir, fumar ou realizar qualquer ato fisico que de alguma maneira possa,
contaminar o alimento. ‘

CAPITULO V _ :
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS, DA ROTULAGEM
E DO FUNCIONAMENTO

_ Art. 29 . Para o registro do estabelecimento junto ao Servico de Inspegio
Municipai de Central de Minas - SIM/POA, serdo necessarios 0s seguintes documentos, os
quais dever&o ser protocolados na Prefeitura Municipal: '

‘ | - Requerimento encaminhamento ao coordenador do SIM/POA solicitando o

registro;
: It - Plantas:
&) Baixa: em 04 (quatro) vias

- Do estabelecimento industrial -
equipamentos, mafuinas e utensifios, pontos,de
: 0S anexos da mt T

sa e

S'plantas dg

Heiro Respofsaye

ou ampliagdo e estando o
gistro da rotulagem, plano de
e/ou matérias-primas.
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IV - Comprovante de recolhimento de taxas municipais para requerimentos e
aprovagao de projetos;
: V - Memorial econdmico-sanitario do estabelecimento, em duas vias, contendo
mformes de acordo com o modelo do SIM/POA;
V[ - Memorial descritivo da obra, assinado pelo Engenheiro responsavel, em duas

vias.

VH - Parecer técnico da:

a) Prefeitura Municipal;

b) Vigilancia Sanitaria;

¢) Licenga prévia do [AP.

VHI - Exame fisico-quimico e mlcrobloiogico da agua de abastecimento, em duas
vias.

§ 4° - Considerando a dimensdo do municipio de Central de Minas e 0s
investimentos para funcionamento de matadouros, s6 podera funcionar um matadouro no
municipio para distribuicao e comercializagéo interna aos municipes.

§ 5° - O funcionamento e instalagao de mais de um matadouro s sera perrnltldo
para fornecimento e comercializacdo de produtos a municipio diverso, ficando proibido
mstatar mais de um matadouro para distribuicsio no ambito mumclpai proprio.

Art. 30 - Os produtos industrializados deverdo ser registrados no Servigo- de
Reglstro da Divisao de Vigilancia Sanitaria do Departamento Municipal de Salde, sendo

© necessérios os seguintes documentos, 0s quais deverio ser protocolados na Prefeitura.

I - Requen’mento encaminhado ao coo‘r‘denadbf-ﬂ do SIMIPOA,’ spjicitando 0
registiro; & ‘ S0
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08 - Peso liguido;
09 - Composigao e forma de conservagéo do produto;
10 - Industria Brasileira,

. Art. 32 - Os produtos destinados a alimentacdo animal devem conter em seu
rotu!o a mscngao “ALIMENTA(}AO ANIMAL". '

Art. 33 - Os produtos néo destmados a alimentagdo humana ou animal devem
conter em seu rétulo a inscrigio “NAO COMESTIVEL”.
capTULOVI
DAS OBRIGA(;OES

Art. 34 - Fica o propnetano ou representante legal dos estabeiecumentos de que
tratam a presente Lei, obrigados a:

I - Cumprir e fazer cumprir todas as exigéncias contidas nesta Lei;

Il - Fornecer, quando necesséario ou solicitado, material adequado e suficiente
para a execugdo dos trabalhos de inspegao; '

Il - fornecer, quando for o caso, pessoal auxiliar habilitado e suf ciente, para ficar
a dtsposagao do SIM/POA,

IV - Nos casos em que os técnicos ndo dispuserem de meio de locomogio para a
execucio dos frabalhos, a empresa devera viabilizar o transporte dos mesmos.

V - Possuir Responsavel Técnico habilitado guando for o caso;

VI - Cumprir a todas as determinagdes da Inspegao Sanitana quanto ao destino
dos produtos condenados;

Vi - Manter e conservar o estabeleclmento de acordo com esta Lei € normas

téenicas; -

das as taxas_ de Inspegao Sanitaria elou de abate
som & !egislagao vigente;
ué necessario: qualquer

to com Inspegao-Sanits

"seguintes

ido‘eom dolo ou ma 1é;
50 compreendidos ho inciso
déncia;

has, produtos, sub-produtos e
s higiénico-sanitarias
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adequadas ao fim a que se destinam ou forem adulterados, ou ainda rotulagens
impressas em desacordo com as disposicGes legais pertinentes;

IV - Suspenséo da atividade que cause risco ou ameaca de natureza higiénico-
sanitaria, ou caso de embargo 4 agso fiscalizadora; '

a V - Interdig@o total ou parcial do estabelecimento quando a infracdo consistir na
adulteragéo: ou falsificacdo habitual do produto ou se verificar, mediante inspecao técnica
realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigbes higiénico-sanitarias.

§ 1° - O valor das multas dependera da gravidade da infracéo, sendo agravadas .
até o maximo grau nos casos de ardil, simulagdo, desacato ou resisténcia 3 acgao
fiscalizadora, levando-se em conta, além das circunstancias atenuantes, a situagdo socio-
econdmica do infrator € os meios a seu alcance para cumprir a lei. ' '

§ 2° - A suspensdo do que trata o inciso IV cessara quando sanado o risco ou
ameaca de natureza higiénico-sanitaria, ou no caso de franquia da atividade a aczo
fiscalizadora. : S

_ § 3° - A interdigiio de que trata o inciso V cessara apos atendimento das
exigéncias que motivaram a sancio e liberagéo do argéo fiscalizador. '

§ 4° - Se a interdigo nao for levantada nos fermos do -paragrafo anterior,

decorridos 12 (doze) meses, sera cancelada a licenca.

Art. 36 - O n#o recolhimento das multas que vierem a ser aplicadas, no prazo
estipulado, acarretara a inscrigdo na divida ativa desta Prefeitura, nas formas da legislacso
vigente. ; : PR
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